Les Déjeuners au Chiateau

Pour débuter

LA FRAICHEUR DE TOMATES
au basilic frais

LE FOIE GRAS DE CANARD
cuit au naturel, un chutney de fruits secs

LE MESCLUN DE SALADE ET JEUNES LEGUMES
méli-mélo de légumes de saison, quelques copeaux de parmesan

Ensuite

LA VOLAILLE FERMIERE ELEVEE DANS L’AIN*
supréme roti au jus, une mijotée de légumes de saison

LE RUMSTEAK DE RACE “CHAROLAISE”*
grillé aux échalotes, une poélée de “rattes” et champignons

LE TARTARE DE BOEUF “CHAROLAIS™*
préparé au couteau

LE FILET DE DAURADE ROYALE
grillé, une vinaigrette agrémentée aux olives

Et pourquoi pas ...

LE CLUB SANDWICH AU HOMARD

LE HAMBURGER DE VIANDE “CHAROLAISE”*
PENNE AUX GAMBAS ET CITRON VERT
PENNE A LA BOLOGNAISE

L’ ASSIETTE VEGETARIENNE
le risotto “Carnaroli” aux primeurs

L’ ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES
sélectionnée pour vous

13 €

18 €

14 €

22 €

20 €

26 €

24 €

42 €

24 €

28 €

24 €

20 €

12 €

Prix nets, service et taxes inclus

* Origine France

Le Coin Gastronomie

Menu “Découverte” Salle des Gardes a 125 €

pour I'ensemble des convives de la table

#3* Menu Guichard d’Oingt 4 80 €

composé des plats précédés des armoiries du Chateau

Menu

#3 LES LEGUMES CROQUANTS
en ratatouille, bille piquante aux poivrons rouges

LE FOIE GRAS
poélé, chutney fraise

%) ' ENCORNET
farci de seiche, homard et petits légumes, jus de braisage a la passion

LE HOMARD BRETON
simplement raidi, le beurre de cuisson au balsamique blanc et grains de vanille

LA TOMATE

marinée, granité de roquette acidulé

#V LE VEAU DE LAIT*
longe rotie, petits légumes conlfits a la citronnelle

%} LES FROMAGES FRAIS ET AFFINES
choisis pour vous
Oou
LE ROCAMADOUR
croustillant, au thym au miel des “Agriates”

L’ EQUILIBRE JIVARA SARRIETTE
ganache caramel a la sarriette, crémeux chocolat au lait sur un sablé cacao
ou
#8% LES FRAISES A LA PROVENCALE

sorbet pamplemousse et basilic

48 MIGNARDISES ET CAFE

Sans oublier...

FRAISES A LA PROVENCALE 14 €
sorbet pamplemousse basilic

SOUFFLE GLACE AU CHOCOLAT 14 €
et sa nougatine de feves de cacao

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS DE SAISON 11 €
GLACES ET SORBETS MAISON 12 €



