
PPoouurr ddéébbuutteerr

LLAA FFRRAAIICCHHEEUURR DDEE TTOOMMAATTEESS 
au basilic frais

LLEE FFOOIIEE GGRRAASS DDEE CCAANNAARRDD  
cuit au naturel, un chutney de fruits secs

LLEE MMEESSCCLLUUNN DDEE SSAALLAADDEE EETT JJEEUUNNEESS LLÉÉGGUUMMEESS
méli-mélo de légumes de saison, quelques copeaux de parmesan

EEnnssuuiittee

LLAA VVOOLLAAIILLLLEE FFEERRMMIIÈÈRREE ÉÉLLEEVVÉÉEE DDAANNSS LL’’AAIINN**
suprême rôti au jus, une mijotée de légumes de saison 

LLEE RRUUMMSSTTEEAAKK DDEE RRAACCEE ““CCHHAARROOLLAAIISSEE””**
grillé aux échalotes, une poêlée de “rattes” et champignons 

LLEE TTAARRTTAARREE DDEE BBOOEEUUFF ““CCHHAARROOLLAAIISS””**
préparé au couteau

LLEE FFIILLEETT DDEE DDAAUURRAADDEE RROOYYAALLEE
grillé, une vinaigrette agrémentée aux olives

EEtt ppoouurrqquuooii ppaass ……

LLEE CCLLUUBB SSAANNDDWWIICCHH AAUU HHOOMMAARRDD 

LLEE HHAAMMBBUURRGGEERR DDEE VVIIAANNDDEE ““CCHHAARROOLLAAIISSEE””**

PPEENNNNEE AAUUXX GGAAMMBBAASS EETT CCIITTRROONN VVEERRTT 

PPEENNNNEE  ÀÀ LLAA BBOOLLOOGGNNAAIISSEE

LL’’ AASSSSIIEETTTTEE VVÉÉGGÉÉTTAARRIIEENNNNEE
le risotto “Carnaroli” aux primeurs

LL’’ AASSSSIIEETTTTEE DDEE FFRROOMMAAGGEESS AAFFFFIINNÉÉSS 
sélectionnée pour vous

SSaannss oouubblliieerr……

FFRRAAIISSEESS AA LLAA PPRROOVVEENNÇÇAALLEE
sorbet pamplemousse basilic

SSOOUUFFFFLLÉÉ GGLLAACCÉÉ AAUU CCHHOOCCOOLLAATT
et sa nougatine de fèves de cacao

AASSSSIIEETTTTEE DDEE FFRRUUIITTSS FFRRAAIISS DDEE SSAAIISSOONN

GGLLAACCEESS EETT SSOORRBBEETTSS MMAAIISSOONN

LLeess DDééjjeeuunneerrss aauu CChhââtteeaauu LLee CCooiinn GGaassttrroonnoommiiee

MMeennuu ““DDééccoouuvveerrttee”” SSaallllee ddeess GGaarrddeess àà 112255 €
pour l’ensemble des convives de la table

MMeennuu GGuuiicchhaarrdd dd’’OOiinnggtt àà 8800 €
composé des plats précédés des armoiries du Château
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MMeennuu

LLEESS LLÉÉGGUUMMEESS CCRROOQQUUAANNTTSS                                                                                                                                                                                                                      
en ratatouille, bille piquante aux poivrons rouges

LLEE FFOOIIEE GGRRAASS
poêlé, chutney fraise

LL’’ EENNCCOORRNNEETT
farci de seiche, homard et petits légumes, jus de braisage à la passion

LLEE HHOOMMAARRDD BBRREETTOONN
simplement raidi, le beurre de cuisson au balsamique blanc et grains de vanille

LLAA TTOOMMAATTEE 
marinée, granité de roquette acidulé

LLEE VVEEAAUU DDEE LLAAIITT**
longe rôtie, petits légumes confits à la citronnelle

LLEESS FFRROOMMAAGGEESS FFRRAAIISS EETT AAFFFFIINNÉÉSS
choisis pour vous

OOUU
LLEE RROOCCAAMMAADDOOUURR

croustillant, au thym au miel des “Agriates”

LL’’ ÉÉQQUUIILLIIBBRREE JJIIVVAARRAA SSAARRRRIIEETTTTEE
ganache caramel à la sarriette, crémeux chocolat au lait sur un sablé cacao

OOUU
LLEESS FFRRAAIISSEESS ÀÀ LLAA PPRROOVVEENNÇÇAALLEE

sorbet pamplemousse et basilic

MMIIGGNNAARRDDIISSEESS EETT CCAAFFÉÉ

Prix nets, service et taxes inclus
* Origine France


